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ANUNT DE ATRIBUIRE LA PROCEDURA PROPRIE
privind achizifionarea de servicii de catering respectiv pregitirea, prepararea si livrarea zilnica a

mesei calde pentru elevii Scolii Gimnaziale “lon Creanga™, oras Tg.Frumos,
Judetul Iasi. acordat in baza HG 23/2025 privind instituirea
Programului national , Masa sanitoasa” ( PNMS)

Date privind autoritate contractanti: ORASUL TARGU

Cod de identificare fiscala: 4541068, Strada: Cuza-Voda, nr. 67. Judetul Iasi. Localitatea Targu
Frumos, Cod postal: 705300

Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru Scoli;

Tipul contractului: Prestari servicii — anexa 2:

Criterii de atribuire: CEL MAI BUN RAPORT CALITATE-PRET

Valoarea estimati: 1.167.976,32 lei lei fara TVA

Sursa de finantare: Programul national ,.Masa sanitoasi” se asigura de la bugetul de
stat, din sume defalcate din unele venituri ale bugetului de stat:

Durata contractului: (aprilie-iunie 2025, septembrie- decembrie 2025), cu incepere de la data

28.04.2025

Contract nr. 36242 din data de 15.04.2025; Numarul de oferte primite: 3; Valoare contract:
1.099.221,90 lei fara TVA ( 12.95 lei/portie);

Numele operatorului economic ciruia i-a fost atribuit contractul:

SOCIETATEA TAKEANDEAT SRL

Comp. Invesitii, Achizitii si IT,
Cons. Lozoveanu Adina



ROMANIA
JUDETUL IASI
ORASUL TARGU FRUMOS
Cod fiscal 4541068

Strada Cuza Vodai, nr. 67, orasul Targu Frumos, judetul Iasi, cod postal 705300
Tel.: 0232 - 710906; Fax: 0232 - 710330; www.primariat frumos.ro i i i

Contract de prestiri servicii .
nr.ﬂéﬁ din data de /5 04.20.2¢

1. Autoritate contractants - ORASUL TARGU F RUMOS, cu sediul in localitatea Térgu Frumos,

strada Cuza Voda nr. 67, judetul lasi, cod postal 705300, telefon 0232 710906, fax 0232 710330, e-
mail: secretariat_@primariatgfrumos.ro, cod fiscal 4541068, cont trezorerie
RO39TREZ24A651130570205X deschis la Trezoreria Targu Frumos, reprezentat legal prin Primar
Zugravu Neculai, in calitate de achizitor, pe de o parte,

si
2. SOCIETATEA TAKEANDEAT SRL, cu sediu social in Sat Dancu, Comuna Holboca, str. Daliei, nr.

7, parter, Judetul lasi, numir de inmatriculare in Registrul Comertuluj J2015000563220/01.04.2015. CUI
RO34314598, cont IBAN: RO94TREZ4065069XXX024655 deschis la Trezoraria Municipiului lasi, e-mail:

ccontact@takeandeat.ro, reprezentata prin Ichim Bogdan in calitate de administrator, in calitate de prestator, pe
de alta parte, s-a incheiat prezentul contract.

2. Definitii.

2.1 —In prezentul contract urmatorii termeni vor fi interpretati astfel:

d. conlract — reprezinta prezentul contract si toate Anexele sale;

b. achizitor si prestator - partile contractante, asa cum sunt acestea numite in prezentul contract;
C.preful contractului — pretul platibil prestatorului de catre achizitor, in baza contractului, pentru
indeplinirea integrali si corespunzatoare a tuturor obligatiilor asumate prin contract;

d. servicii — activititi a ciror prestare fac obiectul contractului:

€. servicii de catering — activitati incadrate in codul 5621 — Activitdfi de alimentatie (catering) pentru
evenimente si/sau in codul 5629 — Alte servicii de alimentatie n.c.a., conform CAEN Rey. 2, constand in
prepararea hranei, pe baza comenzilor zilnice furnizate de citre persoana desemnati de citre beneficiar,
livrarea hranei preparate si servirea zilnica a acesteia la sediul Scolii Gimnaziale *Ion Creanga™ oras Targu
Frumos;

f. forta majord — un eveniment mai presus de controlul partilor, care nu se datoreaza greselii sau vinei
acestora, care nu putea fi prevazut la momentul incheierii contractului si care face imposibila executarea
si, respectiv, indeplinirea contractului; sunt considerate asemenea evenimente: razboaie, revolutii,
incendii, inundatii sau orice alte catastrofe naturale, restrictii aparute ca urmare a unei carantine,
embargou, enumerarea nefiind exhaustiva ci enuntiativa. Nu este considerati forta majora un eveniment
asemenea celor de mai sus care, fara a crea o imposibilitate de executare, face extrem de costisitoare

executarea obligatiilor uneia din parti;



J+ zi — zi calendaristica; an — 365 de zile.

3. Interpretare.

3.1 In prezentul contract. cu exceptia unei prevederi contrare, cuvintele la forma singular vor include
forma de plural si vice versa, acolo unde acest lucru este permis de context.

3.2 Termenul ,,zi"sau .zile” sau orice referire la zile reprezinta zile calendaristice daca nu se specifica in

mod diferit.

Clauze obligatorii

4. Obiectul principal al contractului.

4.1 Prestatorul se obliga s3 asigure,,Servicii de catering respectiv pregitirea, prepararea si livrarea zilnica
a mesei calde pentru elevij Scolii Gimnaziale “Ion Creanga”, oras Targu Frumos, judetul lasi, acordat in
baza HG 24/2024 privind instituirea Programului national .Masa sanatoasi” ( PNMS).

4.2 Achizitorul se obliga sa plateascs pretul convenit in prezentul contract pentru serviciile prestate,

conform procedurii de achizitie proprie.

5. Pretul contractului.
5.1 Pretul unitar, per portie hrana zilnics necesara/destinata unui copil, este de 12,95 lei, sumi la care se

adaugd TVA in valoare de 1,17 lei, pretul total, inclusiv TVA fiind de 14,12 Jei. Pretul unitar mentionat
este ferm si nu poate fi modificat pe parcursul deruldrii contractului decat in cazul madririi alocaiei pentru
hrand. Pretul unitar include toate cheltuielile generate de si/sau necesare pentru indeplinirea obiectului
contractului.

3.2. Plata se va efectua prin virament bancar-ordin de plati- in contul ofertantului deschis la Trezoreria
Statului, in termen de 30 de zile, cu respectarea prevederilor art.36 din OUG nr.34/2009, respectiv maxim
30 de zile de la data intrarii sumelor in contul Autoritatii contractante de la bugetul de stat conform HG
nr.24/2024 privind instituirea Programului national ,Masa sanatoasa”. Proiectul este finantat prin
Programul Programul national ,,Masa sanitoasa”, drept pentru care decontarea serviciilor prestate se va
face in limitele bugetare alocate, in maxim 30 de zile zile de |a data receptiei suportului alimentar ,darnu
mai tarziu de 60 de zile de Ja receptionarea serviciilor de livrare asuportului alimentar. Plata se va face pe
baza meniurilor efectiv livrate, pe baza procesului verbal de receptie semnat de comisia de receptie de la
nivelul unitatii scolare- avizat de conducatorul unitatii scolare, a centralizatoarelor zilnice intocmite de
unitatea scolard cu numarul de elevi beneficiari, la care se atageaza copii dupa documentele de
livrare(avize, certificate de conformitate, alte documente ¥

6. Durata contractului,
6.1 Durata prezentului contract este pand la data de 31.12.2025.
6.2 Prestarea serviciilor se va face pentru perioada aprilie-iunie 2025, respectiv septembrie-decembrie

2025.
6.3 Prestarea serviciilor de catering va fi asigurata incepéand cu data de 28.04.2025.

7. Executarea contractului,
7.1 Executarea contractului incepe la data indicati la art. 6.3 din prezentul contract.

8. Documentele contractului
8.1 Documentele contractului sunt:
- referatul de necesitate nr. 32829/03.03.2025;



- caietul de sarcini nr. 32829/03.03.2025
- alte documente in legatura cu contractul incheiate ulterior semnrii acestuia.

9. Obligatiile principale ale prestatorului.
9.1Prestatorul se obliga s3 asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru copiii care

frecventeaza Scoala Gimnazialz "lon Creanga” oras Targu Frumos, in cantitdtile si continutul caloric
stabilit prin normele de hrana previzute de legislatia in vigoare - Legea 123/2008, Ordinul 1563/2008.
9.2 Prestatorul se obliga sa asigure termenele de livrare a hranei in conformitate cu graficul intocmit de

9.3 Prestatorul se oblig sa asigure zilnic prepararea si servirea a | (una) masa pe zi, pentru copiii care
frecventeazi Scoala Gimnaziala “lon Creanga” orag Targu Frumos, respectand principiile unei alimentatii
rationale, respectiv Legea nr. 123/2008, O.M.S. nr. 1563/2008 si O.M.S 1955/1995 (actualizat). Portiile
vor fi pregitite si preparate de prestatorul serviciului cu respectarea necesarului zilnic de calorij si
substante nutritive pentru copii, prevazute de legislatia in vigoare, respectiv de O.M.S. nr. 1955/1995 s;
O.M.S. nr. 1563/2008.

9.4 Prestatorul se obligd sa asigure prepararea si distribuirea hranei pentru un numar de 602 de copii,
numarul acestora variind in functie de prezenta zilnica. Totodata prestatorul se obliga sa asigure prepararea
si distribuirea hranei pentru copiii cu cerinte alimentare speciale, in functie de solicitarea scriss a
personalului specializat din cadrul scolii si in baza meniului special alcatuit de catre aceasta.

9.5 Portia de hrana zilnica pentru un copil, va fi conform Anexei nr.2 NORMELE MINIME

A .

OBLIGATORII care trebuie Tespectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi din HG24/2024.

123/2008), precum si alimentele neambalate (la vrac) sau neetichetate (a se vedea H.G. nr. 106/2002
privind etichetarea alimentelor),

9.7 Prepararea si distribuirea hranej se va face conform cu necesitatile calorice si cantitative ale copiilor,
conform anexei nr. | (meniu ofertat), la prezentul contract.

9.8 Programul de servire al mesei va fi anuntat in scris, o singura dati, la inceputul activitatii si ori de cate
ori va suferi modificari.

9.9 Prepararea si distribuirea hranei se va face 5 zile pe sdptamana, de luni pana vineri, cu exceptia
sarbatorilor legale in vigoare si a perioadelor de vacanid, care vor fi comunicate prestatoruluj in prealabil

9.10 Prestatorul isi asuma responsabilitatea ca masa serviti si fie adecvata virstei copiilor continand
necesarul de elemente nutritive specifice fiecarei varste.

9.11 Prestatorul se obliga sa nu prepare si sa nu distribuie alimente nerecomandate copiilor scolari si
prescolari din Anexa nr.1 a Ordinului nr. 1563/2008).

9.12 Prestatorul se obliga si asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, insotite
obligatoriu de certificate de calitate $i sanitar veterinare.
9.13 Prestatorul se obliga sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in vigoare
pentru depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distributia hranei.
9.14Prestatorul se obligé sa presteze serviciile de catering la standardele si/sau performantele prezentate
in propunerea tehnica, anexi la contract.

9.15 Prestatorul se obliga sa transporte si sa distribuie hrana, cu mijloace de transport autorizate DSP s
DSV, in recipiente inoxidabile, inchise etang, individuale pentru fiecare fel de mancare, in conformitate
cu normele de igiena in vigoare. Mijloacele de transport si/sau containerele folosite la transportul
alimentelor trebuie mentinute curate si in bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare si
trebuie, unde este necesar, si fie create si construite pentru a permite o curatire adecvati si/sau dezinfectie.



9.16 Prestatorul are obligatia sa livreze hrana direct |a sediul scolii. La livrare, se va intocmi fisa de insotire
a alimentelor/aviz de insotire a marfii (pentru fiecare transport) care se va semna de citre reprezentantii
prestatorului si de catre asistentul medical/administratorul scolii.

9.17 Prestatorul se obliga s3 intocmeasci cantitativ-valoric documentele legale (note de distributie, bonuri
de predare-transfer, restituire, bonuri de repartiie-distributie) pentru distribuirea produselor
agroalimentare si a altor bunuri ce intra in consum. Produsele aprovizionate vor fi insotite de documente
legale previzute de legislatia in vigoare (facturi fiscale, aviz de insotire a marfii, avize, certificate sanitar
veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate),

9.18 Prestatorul se obliga sa execute serviciile de catering cu personal calificat. Personalul prestatorului
care lucreaza la prepararea hranei va avea in mod constant analizele medicale la zi si va respecta regulile
igienico-sanitare prevazute de legislatia in vigoare. Personalul bucatariilor sau oficiilor va fi supus

9.20 Prestatorul trebuie sa defing, de la instituiile avizate autorizatii privind activitdfile de: protectia
muncii, P.S.1, si protectia copilului, in vigoare la data intocmirii contractului de servicii si actualizarea
acestora pe toata durata contractulyi.

9.21 Echipamentele cu care prestatorul va furniza serviciile, cat si echipamentele de rezerva vor fi conform
legislatiei romane in vigoare si standardele europene.

9.22 Prestatorul trebuie sa rezolve imediat sesizarile si reclamatiile privind calitatea hranei.

9.23 In vederea rezolvarii problemelor curente si evitarii unor disfunctionalitati, prestatorul va numi o

9.24 Prestatorul este pe deplin responsabil pentru prestarea serviciilor de preparare si distribuire a hranei.
Totodata, este raspunzator atat de siguranta tuturor operatiunilor s1 metodelor de prestare utilizate, cat si
de calificarea personalului folosit pe toata durata contractului.

9.25 Principiile care trebuie respectate in pregatirea mancarij pentru copii:

a) Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust;

b) Se evita mancarurile care solicita un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a caror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile:

¢) Méncarea livrata trebuje gititd in dimineafa zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii igienico-
sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare,

9.26 Prestatorul se obligé sa puni la dispozitia personalului de specialitate din cadrul scolii retetarul pentru
fiecare meniu. Acesta trebuie sa cuprinda si cantitatile de alimente folosite pentru prepararea hranei.

9.27 Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar veterinar de pe teritoriul {arii va pastra si va prezenta
organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare

9.29 Prestatorul se obligd sa factureze lunar serviciile prestate, pe baza centralizatorului portiilor zilnice

livrate.
9.30 Prestatorul se obliga si despagubeasca achizitorul impotriva oriciror:



i) reclamatii si actiuni in Justitie, ce rezulta din incalcarea obligatiilor asumate prin prezentul

contract, si
ii_)daune-intcrese, costuri, taxe si cheltuieli, de orice natura, corespunzait oare incalcirii.

10. Obligatiile principale ale achizitoruiui.
10.1 Achizitorul se obliga si puni la dispozitia prestatorului informatiile necesare pentru indeplinirea

obiectului prezentului contract.

10.2 Achizitorul se obliga si raspundi cu promptitudine cerintelor prestatorului formulate in legatura cu
si pentru indeplinirea prezentului contract,

10.3 Achizitorul se obligd sa informeze prestatorul in cazul aparitiei oricdrei probleme care ar putea
impiedica executarea prezentului contract si, dupi caz, sa identifice solutii de deblocare a acestora.

serviciilor prestate, conform graficului de livrare.

10.5 Achizitorul se obliga sa asigure pastrarea avizelor de expeditie si a tuturor documentelor puse la
dispozitie de catre prestator pentru fiecare distribuie, precum si a retetarului pentru fiecare meniy
distribuit..

10.6 Achizitorul se obliga sa plateasca prestatorului preful contractuluj la termenele i in conditiile stabilite

prin prezentul contract.

11. Sanctiuni pentru neindeplinirea culpabila a obligatiilor.

11.1 In cazul in care, din vina sa exclusiva, prestatorul nu reugeste si isi indeplineasca obligatiile asumate
prin contract, achizitorul, (autoritatea contractanta) are dreptul de a aplica, cu titlu de penalititi de
intérziere, 0,2% pentru fiecare 7i de intarziere, pana la indeplinirea efectiva a obligatiilor asumate prin

contract.

prestatorul are dreptul de a aplica, cu titlu de penalitati de intarziere, 0,2% pentru fiecare zi de intarziere,

pana la indeplinirea efectiva a obligatiilor asumate prin contract.
11.3 Nerespectarea obligatiilor asumate prin prezentul contract de catre una dintre parti, in mod culpabil
si repetat, da dreptul partii lezate de a considera contracty] reziliat de plin drept, fara interventia instantei

de judecata, si de a pretinde plata de daune-interese.

Clauze specifice

12. Garantia de bung executie a contractului,
12.1 Cuantumul Garantiei de Buna Executie a contractului reprezinta 10 % din pretul contractului exclusiv

TVA, respectiv suma de 109.922.19 lei si oricum inainte de inceperea executiei contractului, printr-un
instrument de garantare emis in conditiile legii de o societate bancari sau de asigurari — in original, sau
prin retineri succesive din sumele datorate pentru facturi partiale.



refineri succesive din sumele datorate si cuvenite contractantului pana la concurenfa sumei stabilite drept
garantie de buna execufie in contractu] de achiziie publica $i va instiin{a contractantul despre varsamantul
efectuat, precum si despre destinatia lui. Din contul de disponibil deschis |a Trezoreria Statulyi pe numele
contractantului pot fi dispuse plati atat de catre contractant, cu avizul scris al autoritéfii contractante care
Se prezintd unitatii Trezoreriej Statului, cat si de unitatea Trezoreriej Statului la solicitarea scrisj a
autoritatii contractante in favoarea cireia este constituita garantia de bunj executie. Contul de disponibil
este purtétor de dobandi in favoarea contractantului,

12.3 Achizitorul are dreptul de a emite pretentii asupra garantiei de buna execufie, in limita prejudiciuluj
creat, daca prestatorul ny isi executa, executd cu intarziere sau executs necorespunzator obligatiile
asumate prin prezentul contract. Anterior emiterii unej pretentii asupra garantiei de buna executie,
achizitorul are obligatia de a notifica acest lueru prestatorului, precizind totodats obligatiile care nu au

fost respectate.

13. Alte resposabilitati ale prestatorului.
13.1 Prestatorul are obligatia de a executa serviciile prevazute in contract cy profesionalismul si

promptitudinea cuveniti angajamentului asumat.

13.2 Prestatorul este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor in termenu] contractual convenit.
13.3 Prestatorul este pe deplin responsabil pentru/de respectarea legislatiei in vigoare aplicabile in
domeniu, inclusiv a actelor normative enumerate cu titly exemplificativ din prezentul contract.

14. Receptie si verificari,
14.1 Achizitorul are dreptul de a verifica modu] de prestare a serviciilor pentru a stabili conformitatea lor

cu solicitarile sale,
14.2 Verificarile vor fi efectuate in conformitate cu prevederile din prezentul contract. Achizitorul are
obligatia de a notifica, in scris, prestatorului, identitatea reprezentantilor sai imputerniciti in acest scop.

15. Incepere, Sinalizare, intarzieri, sistare.
I5.1 (1) Prestatorul are obligatia de a presta serviciile incepand cu data semnirij contractului.

(2) In cazul in care prestatorul sufera intarzieri datorate in exclusivitate achizitorului, partile vor
stabili de comun acord durata cu care se prelungeste prezentul contract, respectiv durata de prestare a
serviciului.

15.2 Serviciile prestate in baza contractului vor fespecia termenele si graficul de livrare intocmite si
comunicate de citre autoritatea contractanta.

15.3 Daca pe parcursul indeplinirii contractului, prestatorul este in imposibilitate de a respecta durata
contractuald, acesta are obligatia de a notifica acest lucru, in timp util, achizitorului. Modificarea graficului
de livrare asumate prin prezentul contract se face cu acordul partilor, prin act aditional.



15.4 - In afara cazului in care achizitorul este de acord cu modificarea graficului de livrare, orice intarziere
in indeplinirea contractului di dreptul achizitorului de a solicita penalitati prestatorului in cuantumul si
conditiile stipulate in mod expres la art. 11.1.

16. Ajustarea pretului contractului.
16.1 Pretul contractului este ferm §i nu se actualizeaza decét dac se mareste alocatia pentru hrana.

17. Amendamente.
17.1 Partile contractante au dreptul, pe durata indeplinirii contractului, de a conveni modificarea clauzelor

contractului, prin act aditional, numai in cazul aparitiei unor circumstante care lezeaza interesele
comerciale legitime ale acestora si care nu au putut fi prevazute la data incheierii contractului.

18. Cesiunea.
18.1 Prestatorului ii este interzis si transfere total sau partial obligatiile sale asumate prin prezentul

contract, fara sa obtina, in prealabil, acordul scris al achizitorului.
18.2 Cesiunea nu va exonera prestatorul de nicio responsabilitate privind obligatiile asumate prin

prezentul contract.

19. Forta majora.
19.1 Nici una dintre partile contractante nu raspunde de neexecutarea la termen ori de executarea in mod

necorespunzator, total sau partial a oricarei obligatii care ii revine in baza prezentului contract, daci
neexecutarea ori executarea necorespunzitoare a obli gatiei respective a fost cauzati de forta majora.

19.2 Partea care invoci forta majora este obligat3 sa notifice celeilalte parti, in termen de 3 (trei) zile
lucratoare, producerea evenimentului si sd ia toate masurile posibile in vederea limitirii consecintelor
acestuia.

19.3 Daca in termen de 5§ (cinci) zile calendaristice de la producere, evenimentul respectiv nu inceteaza,
partile au dreptul sa isi notifice incetarea deplin drept a prezentului contract, fir3 ca vreuna dintre ele si

poatd pretinde daune interese.

20. Solutionarea litigiilor.
20.1 Achizitorul si prestatorul vor face toate eforturile pentru a rezolva pe cale amiabila, prin tratative

directe, orice neintelegere sau disputa care se poate ivi intre ei in cadrul sau in legatura cu indeplinirea
contractului.

20.2 Daca, dupa 15 de zile de la inceperea acestor tratative neoficiale, achizitorul si prestatorul nu reusesc
sa rezolve in mod amiabil o divergenta contractuala, fiecare poate solicita ca disputa sa se solutioneze de

catre instantele judecatoresti competente.

21. Limba si legea care guverneaza contractul,
21.1 Limba care guverneaza contractul este limba romana,
21.2 Contractul va fi interpretat conform legilor din Romania.

22. Comunicari.
22.1 (1) Orice comunicare intre parti, referitoare la indeplinirea prezentului contract, trebuie sa fie

transmisa in scris.
(2) Orice document scris trebuie inregistrat atat in momentul transmiterii, cat si in momentul primirii.



22.2 Comunicarile intre parti se pot face si prin telefon, telegrama, telex, fax sau e-mail cu conditia
confirmarii in scris a primirii comunicarii,

23. Clauze finale.
23.1 Modificarea prezentului contract se va face numai prin act aditional incheiat intre partile contractante.

23.2 Existenta vreunei clauze contrare legii, ordinii publice sau bunelor morale si/sau a vreunei clauze
considerate nescrisa sau nule ori anulabile se sancfioneaza cu inlocuirea de drept cu dispozitiile legale
aplicabile, fara a atrage nulitatea intregului contract.

23.3 Prezentul contract reprezinti acordul de voinid al partilor, liber exprimat, drept pentru care partile
au inteles s3-l incheie astazi, lelf in doud exemplare originale, cu putere egald, cate unul

pentru fiecare parte.

Achizitor, Prestator,
ORAS TARGU FRUMOS SOTIETATEA TAKEANDEAT SRL
Reprezentanglegal Reprezentant legal
Prim% Ichim Bog@im o
Zugravu/Neculai

Directia EeGnomica
E€-1acob parta

Compartiment Investifii, Achizitii Publice silT
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CAIET DE SARCINI

privind achizitionarea de servicii de catering Tespectiv pregitirea, prepararea si livrarea zilnica a
mesei calde pentru elevii $colii Gimnaziale “Jon Creanga”, orag Tg,Frumos,
Judetul lasi. acordat in baza HG 23/2025 privind instituirea
Programului national »Masa sanatoasa” ( PNMS)

1. PREAMBUL

Prezentul caiet de sarcini include ansambiy] cerinfelor pe baza cirora fiecare
ofertant va elabora oferta (propunere tehnica $i propunere financiard) pentru furnizarea
produselor care fac obiectyl contractului de achizitie publica de servicii catering pentru

scoli - Cod CPV 55524000-9.

Avand in vedere faptul ci SCOALA GIMNAZIALA “ION CREANGA” TG.
FRUMOS | ny dispune in prezent de cantini si este in reabilitare, s-a optat ca suportul
alimentar sa fie masa calda in regim catering, hrana putand fi servita in sala de clasa, cy
Tespectarea prevederilor Ordinulyi ministruluj sanatafii nr.1456/2020 pentru aprobarea
Normelor de igiena din unitatile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea
copiilor si tinerilor, cu modificarile ulterioare, conform art. 3 alin. (1) punctul b) din HG
nr.23/2025 privind instituirea Programului national "Masi sanatoasi".

Organizarea si desfisurarea achizifiei se realizeazj conform prevederilor cuprinse in:

- Legea nr. 98/2016. privind achizitiile publice;
- HG nr. 395/2016. privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor



referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica/acordului cadru din Legea 98/2016

privind achizitiile publice:

- Hotérdrea de Guvern nr. 23/2025 - privind instituirea Programului national "Masa
sdnétoasa”

- Hotérirea Guvernului nr. 80/2025 - privind repartizarea pe unitati/subdiviziuni

administrativ- teritoriale si pe unitafi de nvitamant preuniversitar de stat a sumei,

prevazuta in bugetul de stat pe anul 2025, pentru finanfarea Programului national ,.Masa

sandtoasa”.

2. OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie public il constituie: Prestarea servicii lor de catering,
respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnici a mesei calde pentru elevii Scolii
Gimnaziale ., lon Creanga,, Tg. Frumos, judetul lasi , in perioada desfasurarii cursurilor
scolare din anul 2024 - 2025, respectiv lunile martie -iunie si pentru anul scolar 2025-2026
septembrie — decembrie , in fiecare zi in care se desfasoars activitati didactice.

Prestatorul se obliga sa asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea a hranei pentru
elevii care frecventeaza cursurile Scolii Gimnaziale,, lon Creanga,, Tg. Frumos, sub forma de
masa calda in regim de catering, cu data inceperii prevazuti in contract, in cantititile si
continutul caloric stabilit prin HG 23/2025 privind instituirea Programului national ..Masa

sAnatoasa”
CERINTE GENERALE

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar previzut, il au numai elevii prezenfi in
mod fizic la activitatile didactice. Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau

altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

Scoala, prin reprezentantii sii, va comunica zilnic prestatorului numarul de pachete
necesare, iar acestea din urma va preda scolii numarul de pachete corespunzator numirului de
prescolari/elevi prezenti la cursuri.

Unitatile de invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,
receplie si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest
sens, precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de citre ordonatorii principali de
credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receplie calitativa si cantitativa,
intocmite si aprobate de unitatile-pilot.

Inspectoratul scolar desemneaza un inspector responsabil cu monitorizarea desfasurarii
programului-pilot in unitatea/unitagile de invatamant din Judetmunicipiu, de regula, inspectorul

teritorial.



Monitorizarea se realizeazi. |a decizia fiecarui inspector scolar, prin diverse tipuri de
aclivitdfi, ca de exemplu: colectarea si interpretarea datelor. vizite in unitdjile de invagimant,
inspectii tematice, rapoarte transmise lunar de citre unitatea de invatdmant catre inspectoratul

scolar judetean.
Consiliul de administratie a unitatii de invatamant desemneaza un coordonator local de
program care poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia
personalului de ingrijire si de intretinere.
Distribuirea mesei calde se face de cdtre persoane care defin certificate de absolvire a unui
curs de Notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinuluj ministrului sanatatii si al ministrului
educatiei, cercetarii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru

fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile si completarile ulterioare, si fisa de
aptitudinea specifice activitatii desfasurate, conform Hotaririi de Guvernului nr, 355/2007 privind
Supravegherea sinatati lucrarilor, cu modificirile si completarile ulterioare,

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatimant consta in diverse tipuri de
activititi, ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuati cu respectare legislatiei in
vigoare, servicii, evidenta zilnica a livrarii mesei calde, completarea formularelor de raportare
periodica.

La nivelul judetean, coordonarea programului-pilot este asigurata de citre inspectoratul
scolar, care elaboreaza sitransmite rapoarte semestriale, respectiv raportul final privind
implementarea programului-pilot, catre Ministerul Educatie; .

La nivel national, national, coordonarea programului-pilot este asiguratd de citre
Ministerul Educatiei, prin directia desemnati in acest sens,

Unitatile de invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,
receptie si distributie a suportului alimentar, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest
Sens, precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

CERINTE PRIVIND PROVENIENTA, AMBALAREA, DEPOZITAREA, LIVRAREA,
TRANSPORTUL PRODUSELOR §I AUTORIZATII OBLIGATORII

Produsele furnizate trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
Sanatoasa in unitatile de invatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministruluj sanatatii publice nr.
1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sanitoase pentru copii si adolescenti.

Produsele furnizate trebuie sj provina din unita(i inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranfa alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub forma ambalati, cu
fespectarea prevederilor legale in vigoare, referitoare Ja conditiile sanitar-veterinare $i pentru
siguranta alimentelor, |a conditiile igienico-sanitare si la etichetare. fiind lransportate numai cu
mijloace de transport autorizate/ sanitar-veterinar $i pentru siguranta alimentelor.



Pentru siguranta condifiilor igienico-sanitare produsele care fac obiectul suportului
alimentar trebuje insotite de ustensilele sigilate, dupa caz, pentru unitéile de invatimant care nu
au cantina, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

3. CANTITATI ESTIMATE:

Ofertantul se obliga sa presteze serviciile de catering pentru asigurarea suportului
alimentar acordat in baza HG 23/2025 privind instituirea Programului national , Masa
s@natoasa",

Livrarea hranei, se va face in perioada si la toate locatiile in care isi desfasoara
activitatea Scoala Gimnaziali “lon Creanga", Tg.Frumos, judepul lasi, o dati pe zi, dupad cum

urmeaza:

PERIOADA DE LIVRARE - Anul 2025

Numir maxim elevi beneficiari an scolar 2024-2025

r. [2025-2026
ile l Nu'mér
Total portii estimat d

Portii
Anul scolar 2024-2025

Martie-iunie 73 602 3946

2

Anul sco!lar 2025 ..02.6 602 0936
Septembrie- decembrie

TOTAL GENERAL PORTII 84882

Valoare estimata totalz achizitie - 84882 x 15 Jei = 1.273.230,00 cu TVA (9%).
Valoare estimata fiirs TVA 84882 x 13,76 lei — 1.167.976,32 lei fari TVA

Locatiile de Jivrare:



d

rt |Unitate invigimant

Scoala Gimnaziala “lon Creanga " Tg,

' Frumos intre orele |0-

1030 se vo
livra portiile din
ziua respectivi

Valoarea estimata a unui suport alimentar zilnic va fi de maxim 15 lei inclusiy TVA,
pentru un beneficiar, care cuprinde: pretul produselor inclusiv prepararea acestuia, cheltujelile
de transport. de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz,

4. SPECIF]CAT]I TEHNICE
4.1. Caracteristici generale

Se va furniza:

> portie de mancare gatitd conform prevederilor metodologice, un fel 2, dupa cum
urmeaza:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sinitate
Publica’:

* legume cu piept de Pui/carne slaba de porc la gratar;

® mancare de mazire cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;

pilaf cu legume si ficiiei de pui:
® piure de morcov cu gratar de pui/carne slabi de porc;

® piure de cartofi, salata cu piept de curcan:

®  mancare de varzi dulce cu fripturi la cuptorghiveci de legume cu pui/carne slaba
de porc:

¢ orezcu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;

" ANEXA Nr. 2 NORMELE MINIME OBLIGATORI! care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru
prescolari si elevi din HG 23/2025



® sufleu de broccoli cu branzi;

* cartofi gratinati, salati cu piept de pui la grétar;

locana de legume cu orez brun;
® piure de cartofi cu sfecls si chiftelute de legume la cuptor;
® omleta cu legume - ardei. ciuperci, ceapa verde si branzs lelemea;
* sufleu de conopida, broccoli $i branza la cuptor:
®  dovlecel umplut cu brinzi Ja cuptor;
® ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
® macaroane cu branzi:
* cartofi franfuzesti, la Cuptor, cu branza si ou:
¢ quinoa cu legume;
Mesele se vor servi la orele fixate de beneficiar, con form unei proceduri interne.

in Anexa nr. 2 din HG.23/2025 NORMELE MINIME OBLIGATORII care trebuie
respectate in pregitire mesej pentru prescolari si elevi se precizeaza:

I. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitagilor
de invafamant sau la nivelul unitagilor de tip catering si care urmeazi a fi servite
pregcolarilor si elevilor: de asemenea, produsele de origine animal3 sau nonanimal3
din care se Prepard aceste mancaruri trebuie s3 respecte legislatia in vigoare privind
aditivii permisi a fj adaugati in alimente.

2. Ceapa pregatita in prima fazi a elapei de gitire nu se prajeste, ci se indbusa cu apa.

fi adaugati in alimente.

4. Evitarea asocierij alimentelor din aceeasi grupa la felurile de méncare servite: de
exemplu, la masa de Pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide -
cereale, ca de exemplu, supa cu galusti si friptura cu garniturs din paste fainoase, ci
din legume,



5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Quile se recomands a fi servite
ca omlet la cuptor.

6. Se recomand3 imbogatirea ratiei in vitamine §i saruri minerale prin folosire de salate
din cruditai si adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe,

7. Interdictia folosirii cremelor €U oud si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oudlor fierte. nesecfionate dupi fierbere.

8. Mancarea livrata trebuje galitd in dimineata zilei in care S¢ serveste, pastrandu-se in
condifii sanitar-veterinare $i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii
igienico-sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislagiei in
vigoare.Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitayi autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar sj pentru siguranta alimentelor Si sunt pastrate pana la servire, dac
hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare. in unitatile de
invétamant preuniversitar. n conditii igienico - sanitare si de siguranti alimentelor,
potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Zilnic, ofertantul va pune gratuit la dispozitia autoritatii contractante, [a Scoala
Gimnaziala,, lon Creanga., Tg. Frumos - I (una) proba alimentars recoltata din fiecare

fel de mancare ce se va servi beneficiarilor autoritafii contractante. Proba alimentari

Ofertantii trebuie s3 introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:

transport.

Nota de comand3 pentru numarul de porii ce vor trebyi Preparate si servite beneficiarilor
S€ va transmite ofertantuluj zilnie, intre orele 08,00 - 08.30 si va fi valabilz pentru masa
din ziua respectivi, Acelasi fel nu se va furniza timp de doua zile consecutiv. La portie , se
poate adauga un fruct ( portocala/para/banana, alternativ) sau o salata de sezon.

daunitori.

La intocmirea ..meniului” saptamanal trebuie sa se {ina cont de urmatorii factori:
- realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide)

- sortimentul alimentelor prevazute in norma de hrana; - anotimpul in care se aplica
meniurile:



- realizarea unor feluri de mancare cu gust apetisant, miros placut, agreate de

beneficiari — in calitate de consumatori:

- mancarea sa fie variata, atat prin felul produselor/preparatelor, cit $i prin tehnologia
culinara;

4.2. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite §i consumate

4.2.1. Fiecare unitate de invatamant beneficiars a PNMS va tine evidenta cantitatii de
produse consumate, mentionénd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per
portie, numarul de portii §i numarul de zile de $coald, precum si evidenfa numarului de copii,

4.2.2. Furnizorul/Prestatoryl autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranfa alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite,
precum si documentele care si ateste calitatea si siguranta acestora, dupi caz; unitatile de
invatdmant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

4.2.3. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatii de produse
consumate per categorie de produs. in functie de situatia numirului de copii scolarizati in luna
precedentd, pe care o va corela cu situatia existent la furnizor. Toate pirtile implicate in
procesul de distributie a produselor alimentare mentionate vor pastra documentele
Justificative pe o perioada de cel pufin 3 ani, incepand de la sfartitul anului intocmirii acestora,

4.3.  Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sz fespecte prevederile Regulamentului (C E) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,

cu modificarile si completarile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerant3 la lactoz. gluten sau
alte probleme de naturi medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesars se prevad in anexa la contractul de
furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev,

4.4. Siguranta §i perisabilitate microbiologicas



Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate

de cétre beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

4.5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fj transportate de la furnizor citre unitdtile scolare, respectiv elev
numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

4.6. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

4.7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
sunt obligate sa defina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena
sau echivalent, conform Ordinuluij ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr.
2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea i certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate say
echivalent, conform Hotararii Guvernului nr, 355/2007 privind supravegherea sanatafii
lucrétorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

4.8. Ambalare, etichetare, marcare
Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscris prin etichetare urmatorul
element:

PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT

in cazul produselor alimentare care MU se supun prevederilor definitiei produs alimentar
preambalat" trebuie indeplinite urmitoarele cerinte:

- pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca
alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma

:-PRODUS DISTRIBUIT GRA TUITY:

in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului
European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire
la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr.
1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei
87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului. a Directivei 1999/10/CE a



Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor
2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei,
produsele alimentare preambalate prezintd inscrise prin etichetare urmatoarele elemente

obligatorii:

a) denumirea produsului, de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt. cascaval

si salata;
b) lista ingredientelor:
c) substante care provoaci alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de

caracteristici grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;
cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%: cascaval
y%:
d) cantitatea neta:
e) data-limitd de consum, sub forma: ~€Xpira la data de”, cu inscrierea necodificati a

zilei, lunii si anului:
f) conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperatura pentru
mentinerea parametrilor de calitate si sigurany ai produselor alimentare;

g) declaratie nutritional.
Etichetarea nutritionala trebuie si contind urmatoarele elemente: valoare energetica,

grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare. in aceasti ordine

@claratie nutrifionala 100 g ]
Valoare energetica K j/kcal

Grasimi g. din care

Acizi grasi saturati g

Glucide g. din care

Zaharuri g
Fibre g ﬂ

Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionala se prezinta in functie de spatiul disponibil. sub forma de tabel
cu numele aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentati in

format liniar;

h) mentiune privind lotul: in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi.
luna, an, nu este necesara inscrierea lotului;



i) elemente de avertizare, astfel: . PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT ;

i) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar
imputernicit cu informarea consumatorilor.

Exemplele de mai sus nu constituie o ltsta exhaustiva de motive pentru care
Autoritatea contractanta are dreptul sa ceara suspendarea prestirii serviciilor ofertate.

5. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE

Declaratia ofertantului ca si-a insusit cerintele solicitate prin caietul de sarcini si c4
prestarea serviciilor si fiecare dintre activitafile prevdzute in caietul de sarcini vor fi

prestate,

Se va demonstra indeplinirea cerintelor minime prevazute in caietul de sarcini,
respectiv:

- dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a unitatilor din care se livreazi
pachetele alimentare,valabila la momentul prezentdrii si pe toata durata contractului,

- dovada autorizirii/inregistririi sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care
se efectueaza transportul catre unitatile scolare.

Ofertantul trebuie s3 asigure personal de specialitate calificat: necesar executarii
prestatiei.

Ofertantul trebuie si dovedeasca capacitatea de productie prin detinerea de utilaje si
echipamente tehnice specializate si performante in domeniul cateringului.

Personalul angajat de citre ofertant si folosit pentru prestarea serviciului trebuie si
respecte regulile de ordine interioars prevazute in regulamentul intern al autorititii

contractante

Normele de protectia muncii. de prevenire si stingere a incendiilor, precum si cele de
protectia mediului sunt cele prevazute de legislatia in vigoare.

Ofertantul trebuie si faca dovada detinerii unui specialist in industria alimentard —
nutritionist, cerinja necesara in cazul persoanelor cu diferite regimuri alimentare pentru
care se va adapta pachetul alimentar zilnic, in functie de starea de sanatate a acesteia si

de recomandarile medicilor
Ofertantul va prezenta documentul prin care acesta certifici ca are documentat un sistem

de management al calitatij $i sigurantei alimentelor, valabil la data prezentarii sau, in
cazul ofertantilor straini, documente echivalente emise in tara de rezidenta.



6. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE

Actul prin care operatorul economic isi manifestd vointa de a se angaja din punct de

vedere juridic in relatia contractuali cu autoritatea contractanti il reprezintd formularul
de oferta.

Elementul principal al propunerii financiare este Formularul de oferta. Detalierea
costurilor pentru achiziia de servicii de catering si defalcarea costurilor $1 ponderea

acestor categorii de cheltuieli.

Propunerea financiara va cuprinde pretul in lei cu doua zecimale cu toate taxele platite si
platibile, indicand preul 1ara TVA $i separat valoarea TVA.

Propunerea financiars trebuie si se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate
pentru indeplinirea contractului de achizitie publica. Ofertele care vor depasi valoarea
estimata vor fi respinse ca inacceptabile. Toate ofertele financiare ale caror valori sunt
aparent neobisnuit de scazute, prin raportare la preturile pietei, vor fi temeinic Justificate.
Comisia de evaluare avénd dreptul de a solicita documente privind, dupi caz. prejurile la
furnizori, situatia stocurilor de materii prime si materiale, modul de organizare si
metodele utilizate in cadrul realizirii serviciilor, nivelul de salarizare a fortei de munca,
performantele si costurile implicate de anumite utilaje sau echipamente de lucru care
concurd la formarea prefurilor si implicit conduc la valoarea ofertei.

Pretul total ofertat va cuprinde toate costurile aferente prestarii serviciilor, inclusiv
livrarea la adresele indicate de achizitor prin caietul de sarcini.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al confinutului pe toat
perioada de valabilitate a ofertei de minim 60 zile. Nu se accepta oferte alternative,

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incil aceasta si furnizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pref, precum si la alte conditii financiare si comerciale
legate de obiectul contractuluj de achizitie publica. in concordantd cu propunerea tehnica.

in cazul unei discrepante intre pretul unitar si preful total, se va lua in considerare pretul
unitar. Preturile din propunerea financiard vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata

perioada de derulare a contractului.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daci
sunt sub efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implicd indeplinirea obligatiilor

contractuale, precum si marja de profit.
7. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

in conformitate cu prevederile art. 111, alin. 6 din l.egea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice, autoritatea contractanti va aplica criteriul de atribuire cel mai bun raport calitate-

pret.



Factorii de evaluare folositi de Autoritatea Contractanta pentru alegerea ofertei cu cel mai
bun raport calitate-pret:

Denumire factor evaluare/descriere/pondere
1.Pretul ofertei. Componenta financiara: 20% Invers proportional

Punctaj maxim total: 20 % Algoritm de calcul:

Punctajul se acordi astfel:

Pentru cel mai scazut dintre prefuri se acorda punctajul maxim alocat, respectiv 20 puncte;
Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeazi proporional, astfel: P(n) =
(Preful minim ofertat/Pre{ oferts n) X punctaj maxim alocat.

P(n) = punctajul ofertei n Pret n = pretul ofertei n

2. Ponderea pentru materie primi din pretul total/pachet alimentar. Componenta
materie prima: 40%

Direct proportional Punctaj maxim total: 40 % Algoritm de calcul:

Punctajul se acordi astfel:

Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din preul total/pachet alimentar se
acordd punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 40 puncte.

Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar.,
punctajul Pmp(n) se calculeaza astfel: Pmp(n)= (MP n/MP maxim x punctajul maxim

alocat).

Unde:

Pmp (n) = punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/pachet
alimentar;

MP n = nivelul n al ponderii materiei prime din preful total/pachet alimentar:

MP maxim = nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/pachet
alimentar;

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar este de 40%.
Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar egal cu nivelul
minim indicat de 40% nu se acorda punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din prejul total/pachet alimentar mai mic decat
nivelul minim indicat de 40%, oferta va fi consideratd necorespunzatoare din punct de
vedere tehnic, urmand a fi declarata neconforma §i respinsa.

Factorul de evaluare ,.procentul ponderii materiei prime” din preful total/pachet alimentar
va fi exprimat cu maxim doua zecimale.

3. Timpul de acoperire a punctelor de livrare — maxim 20 de puncte

Se accepta un timp de acoperire a punctelor de livrare de maxim 60 de minute (oferta care
prezinta un timp de livrare de peste 60 de minute, va fi respinsa), un timp ofertat sub 30
de minute nu va fi punctat suplimentar.

Algoritmul de calcul astfel:
- Timp de acoperire a punctelor de livrare se va exprima in minute. Punctajul se va acorda

astfel: a) pentru timpul minim ofertat ( care nu se puncteaza suplimentar daca este mai



mic de 30 minute), se va acorda punctajul maxim alocat; b) pentru celelalte termene
ofertate, punctajul t(n) se calculeaza proportional , astfel : T(n) - (timpul minim
ofertat/Timp n) x punctaj maxim alocat.

Timpul ofertat va fi justificat cu print screen de pe google maps cu urmatorul traseu:
punctul de plecare ( va fi punctul de lucru/sediu de unde vor fi produse si livrate pachetele
de hrana zilnice si pentru care se vor prezenta toate autorizatiile solicitate in
documentatie) si pana Scoala lon Creanga Targu Frumos.

4. Experienta si relevanta activitatilor similare raportate la principalele servicii
prestate in ultimii 3 ani:

Ofertantul va prezenta dovezi ale faptului ca in ultimii 3 ani au fost prestate servicii
similare de natura celor care fac obiectul achizitiei |a nivelul unuia sau mai multe
contracte ( contracte, PV de receptie sau orice document relevant care sa confirme

prestarea de servicii)
Punctajul de acorda astfel:
a)lntre 1 - 3 contracte similare — 10 puncte
b)intre 4 — 7 contracte similare — 15 puncte
¢)Peste 7 contracte - 20 puncte
Punctaj maxim total: 100 puncte.
Punctajul pentru fiecare oferta se va calcula prin insumarea punctajelor obinute pentru
fiecare factor de evaluare dupi formula;: Ptotal = P + Pmp + T (n) + Pnet. Exp., exprimat
cu doud zecimale.
In cazul in care douz sau mai multe oferte obiin acelasi punctaj in urma aplicarii
algoritmului de calcul, autoritatea contractanta solicita ofertantilor clasati pe primul loc, in
scris, 0 noud propunere financiara.

Reofertarea are in vedere departajarea ofertelor. pe baza unei noi propuneri financiare, caz in
care contractul va fi atribuit ofertantului clasat pe primul loc.

Cuantumul garantiei de buna executie este de 10% din valoarea fara TVA a contractului,

Intocmit,
Administrator public
Drobota Tudorel Mihita

Director,
Prof. Ana Maria Doleanu



