ROMANIA
JUDETUL IASI
ORASUL TARGU FRUMOS
Cod fiscal 4541068

Strada Cuza Voda, nr. 67, orasul Targu Frumos, judetul lasi, cod postal 705300
Tel.: 0232 - 710906; Fax: 0232 - 710330; www.primariatgfrumos.ro

. TARGU FRUwS

~RASUL ,
SECRETAR%’BQ . PRIMAR
_ SIRE N AL S e /’f,:— - f- sk
NS e OB, s 2 /.fggf_f’f. VATAMANU IONEL
pAIN= * o Ty
Mg
:

CAIET DE SARCINI I\ K
X
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privind achizitionarea de servicii de catering respectiv pregatirea, preparar\ed.stiwjjyfare’el zilnicd a
mesei calde pentru elevii Scolii Gimnaziale “Jon Creanga”, oras Tg,Frumos,
judetul Iasi. acordat in baza HG 24/2024 privind instituirea
Programului national ,,Masa s@natoasd” ( PNMS)

1. PREAMBUL

Prezentul caiet de sarcini include ansamblul cerintelor pe baza cérora fiecare ofertant va
elabora ofeita (propunere tehnicd si propunere financiard) pentru furnizarea produselor care fac
obiectul contractului de achizitie publica de servicii catering pentru scoli - Cod CPV 55524000-9.

Avand in vedere faptul cd SCOALA GIMNAZIALA “ION CREANGA” TG. FRUMOS , nu
dispune in prezent de cantind si este in reabilitare, s-a optat ca suportul alimentar sa fie masa calda
in regim catering, hrana putand fi servitd in sala de clasa, cu respectarea prevederilor Ordinului
ministrului sanatatii nr.1456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiena din unitatile pentru ocrotirea,
educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificarile ulterioare, conform art.
3 alin. {1} punctul b} din HG nr.24/2024 privind instituirea Programului national "Masa sanatoasa".

Organizarea si desfasurarea achizitiei se realizeaza conform prevederilor cuprinse in:

- Legea nr. 98/2016. privind achizitiile publice;

- HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare
la atribuirea conwractului de achizitie publicd/acordului cadru din Legea 98/2016 privind achizitiile
publice;

- Hotararea de Guvern nr. 24/2024 - privind instituirea Programului national "Masa sanatoasa”

- Hotdrarea Guvernului nr. 177/2024 - privind repartizarea pe unitati/subdiviziuni administrativ-
teritoriale si pe unitdti de invatamant preuniversitar de stat a sumei, previzuta in bugetul de stat pe
anul 2024, pentru finantarea Programului national ,.Masa sanitoasa”.

2. OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie publica il constituie: Prestarea serviciilor de catering, respectiv
pregalirea, prepararea si livrarea zilnicd a mesei calde pentru elevii Scolii Gimnaziale ., lon Creanga,,



Tg. Frumos, judetul Iasi , in perioada desfasurarii cursurilor scolare din anul 2024- 2025, respectiv
funile septembrie — decembrie , in fiecare zi in care se desfisoard activititi didactice.

Prestatorul se obliga sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea a hranei pentru elevii
care frecventeaza cursurile Scolii Gimnaziale., lon Creangi,, Tg. Frumos , sub forma de masa calda in
regim de catering, cu data inceperii prevazuta in contract, in cantitatile si continutul caloric stabilit prin
HG 24/2024 privind instituirea Programului national ..Masa sdnatoas3".

CERINTE GENERALE

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevazut, il au numai elevii prezenti in mod fizic la
activitatile didactice. Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau altor zile declarate prin lege
ca zile nelucritoare.

Scoala, prin reprezentantii sdi, va comunica zilnic prestatorului numiarul de pachete necesare, iar
acestea din urma va preda scolii numarul de pachete corespunzator numarului de prescolari/elevi prezenti la
cursuri.

Unitatile de invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie i
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si de
confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueazi de catre ordonatorii principali de credite,
la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa, intocmite si aprobate de
unitatile-pilot.

Inspectoratul scolar desemneazd un inspector responsabil cu monitorizarea desfasurarii
programului-pilot in unitatea/unitdtile de invatdmant din judet/municipiu, de regula, inspectorul teritorial.

Monitorizarea se realizeaza, la decizia fiecarui inspector scolar, prin diverse tipuri de activititi, ca
de exeplu: colectarea si interpretarea datelor, vizite in unitétile de invatamant, inspectii tematice, rapoarte
transmise lunar de catre unitatea de Invatamant cétre inspectoratul scolar judetean.

Consiliul de administratie a unitatii de invatamant desemneaza un coordonator local de program care
poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului de
ingrijire si de intretinere.

Distribuirea mesei calde se face de cétre persoane care detin certificate de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei, cercetarii
si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si
completarile si completdrile ulterioare, si fisa de aptitudinea specifice activitatii desfasurate, conform
Hotararii de Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucrdrilor, cu modificarile si
completdrile ultericare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatamant consta in diverse tipuri de activitati, ca
de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuata cu respectare legislatiei in vigoare, servicii, evidenta
zilnicd a livrarii mesei calde, completarea formularelor de raportare periodica.

La nivelul judetean, coordonarea programului-pilot este asigurata de cétre inspectoratul scolar, care
elaboreaza si transmite rapoarte semestriale, respectiv raportul final privind implementarea programului-
pilot, cétre Ministerul Educatiei .

La nivel national, national, coordonarea programului-pilot este asigurata de cétre Ministerul

Educatiei, prin directia desemnata in acest sens.
Unitéatile de invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si



distributie a suportului alimentar, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si de
confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

CERINTE PRIVIND PROVENIENTA, AMBALAREA, DEPOZITAREA, LIVRAREA,
TRANSPORTUL PRODUSELOR ST AUTORIZATII OBLIGATORII

Produsele furnizate trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sdnatoasa
in unitdtile de invatimant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr. 1.563/2008 pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sanitoase pentru copii si adolescenti.

Produsele furnizate trebuie sa provind din unitati inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub forma ambalata, cu respectarea prevederilor
legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile
igienico-sanitare si la etichetare, fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/ sanitar-
veterinar si pertru siguranta alimenteior.

Pentru siguranta conditiilor igienico-sanitare produsele care fac obiectul suportului alimentar
trebuie insotite de ustensilele sigilate, dupa caz, pentru unitatile de invdtaméant care nu au cantind, in

conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

3. CANTITATI ESTIMATE:

Ofertantul se obliga sa presteze serviciile de catering pentru asigurarea suportului alimentar
acordat in baza HG 24/2024 privind instituirea Programului national ,,Masa s@ndtoasa".

Livrarea hranei, se va face in perioada si la toate locatiile in care isi desfasoara activitatea Scoala
Gimnaziald “Ion Creangd", Tg.Frumos, judetul lasi, o data pe zi, dupd cum urmeaza:

PERIOADA DE LIVRARE - Anul 2024

Numar maxim elevi beneficiari an scolar 2024-2025
Ny Nr. ’
Perioads <
. Numar
crt zile .
Primar Gimnazial Total portii estimat de
Portii
Anul scoiar 2024-2025|
tembri -
g  [RPETOE 69 1335 265 600 41400
; [decembrie

Valoare estimati totali achizitie - 41400 x 15 Iei = 621000 cu TVA (9%).
Valcare estimati fard TVA 41400 x 13,76 lei - 569 664 lei faira TVA




Locatiile de livrare:

Conditii de

Nr. Locatia :
Portii/ zi livrare

crt |Unitate invitamant

f Scoala Gimnaziala “lon Creanga " Tg. 600

Frumos Str. Bogdan Voda nr. 5 intre orele 10-

10.30 se wvor
livra portiile din
ziua respectiva

Valoarea estimata a unui suport alimentar zilnic va fi de maxim 15 lei inclusiv TVA, pentru un
beneficiar, care cuprinde: pretul produselor inclusiv prepararea acestuia, cheltuielile de transport, de

distributie si de depozitare a acestora, dupd caz.

4. SPECIFICATII TEHNICE
4.1. Caracteristici generale

Se va furniza:

> poriie de mancare gatitd conform prevederilor metodologice, un fel 2, dupd cum urmeaza:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate
Publica':

e legume cu piept de pui/camne slabd de porc la grétar;

¢ mancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;

¢ pilaf cu legume si ficatei de pui;

e piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

e piure de cartofi, salati cu piept de curcan;

¢ mancare de varza dulce cu friptura la cuptorghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;
e orez cu legume §i pui/carne slabi de porc/vita la tava; |

e sufleu de broccoli cu branza;

e cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar;

e tocana de legume cu orez brun;

P ANEXA Nr. 2 NORMELE MINIME OBLIGATORII care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si
elevi din HG24/2024




¢ piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;
e omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
e sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

¢ dovlecel umplut cu branza la cuptor;

e ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;

e macaroane cu branzi;

cartofl frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;
e quinoa cu legume;
Mesele se vor servi la orele fixate de beneficiar, conform unei proceduri interne.

In Anexa nr. 2 din HG.24/2024 NORMELE MINIME OBLIGATORII care trebuie respectate in
pregitire mesei pentru prescolari si elevi se precizeaza:

1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul mancirurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatamant sau
la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animala sau nonanimald din care se prepard aceste mancaruri
trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente.

. Ceapa pregitita in prima faza a etapei de gatire nu se prijeste, ci se indbusa cu apa.

3]

. Sarea iodati utilizata trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati

L2

in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite; de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu,
supa cu galusti si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi préjite. Ouile se recomanda a 11 servite ca omleta

wn

la cuptor.

6. Se recomanda imbogétirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din cruditati
si addugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Méncarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.Produsele alimentare sunt livrate



zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si sunt
pastrate pana la servire, daca hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare.
in unitatile de invatamant preuniversitar. in conditii igienico - sanitare si de sigurantd
alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Zilnic, ofertantul va pune gratuit la dispozitia autoritdtii contractante, la Scoala Gimnaziala,, lon
Creanga,, Tg. Frumos , 1 (una) proba alimentara recoltatd din fiecare fel de mancare ce se va
servi beneficiarilor autoritatii contractante. Proba alimentara va fi pastratd de catre autoritatea
contraciantd in frigider timp de 48 de ore, conform normelor sanitare impuse de legislatia
sanitarZ in vigoare. De asemenea, hrana va fi verificata obligatoriu de cétre personalul

responsabil cu servirea hranei beneficiarilor.
Ofertantii trebuie s introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport.

Nota de comandi pentru numirul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se va

transmite ofertantului zilnic, inire orele 08.00 - 08.30 si va fi valabila pentru masa din ziua
respectivi. Acelasi fel nu se va furniza timp de doua zile consecutiv. La portie , se poate adauga un
fruct (portocald/pard/banani, alternativ) sau o salatd de sezon. Fructele/legumele trebuie sa fie
sanitoase, fird urme de atacuri provocate de boli si/sau ddundtori.

La intocmirea .meniului” siptimanal trebuie s se tina cont de urmatorii factori:

- realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de bazi (proteine, lipide, glucide)

- sortimentul alimentelor previzute in norma de hrani; - anotimpul in care se aplica meniurile;
- realizarea unor feluri de mancare cu gust apetisant, miros placut, agreate de

beneficiari — in calitate de consumatori;

- méncarea sa fie variata, atat prin felul produselor/preparatelor, cét si prin tehnologia culinara;

4.2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite §i consumate

42.1. Fiecare unitate de invatimant beneficiard a PNMS va tine evidenta cantitatii de produse
consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de
portii si numirul de zile de scoala, precum si evidenta numarului de copii.

4.2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar- veterinar
si pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care
si ateste calitatea si siguranta acestora, dupé caz; unitatile de invatamant au obligatia de a pastra avizele
de expeditie aferente fiecdrei distributii.

4.2.3. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs. in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta, pe care o
va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor
alimentare mentionate ,vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepénd



de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

4.3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiet
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile 1

completarile uiterioare.
Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza. gluten sau alte

probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de
hrand de regin: si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate

pentru fiecare scoald si elev.
4.4. Siguranta si perisabilitate microbiologici

in situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pand la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producitor. in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind
igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care si poata fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare
in conditii de siguranti a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiar -

unitatea de invatamant.
Produsele alimentare vor fi pastrate pani la servire in conditiile indicate de producétor, cu respectarca

prevederilor legale in vigoare.
4.5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cétre unitatile scolare, respectiv elev numai cu
mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit

prevederilor legislatiei in vigoare.
4.6. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

4.7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sa detini certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent,
conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile §i completarile ulterioare, si fisa de
aptitudini specifice activitatii desfagurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

4.8. Ambalare, etichetare, marcare
Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscris prin etichetare urmétorul element:

PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ..produs alimentar preambalat"
trebuie indeplinite urmétoarele cerinte:



o

o oo

- pentru cele distribuite de unitétile de alimentatie publicd se va indica la livrare, printr-un document
scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, 0
mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;

in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/1 3/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a
Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei, produsele alimentare preambalate prezinta inscrise prin

etichetare urmatoarele elemente obligatorii:

denumirea produsului, de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt. cascaval si salata;

lista ingredientelor:

substante care provoac alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de caracteristici
grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;

cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%:

cantitatea neta:
data-limita de consum, sub forma: .,expira la data de®, cu inscrierea necodificata a zilei, lunii si

anului;
conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperatura pentru mentinerea

parametrilor de calitate si siguranta ai produselor alimentare;

declaratie nutritionala.
tichetarea nutritionala trebuie si contind urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi,

acizi grasi saturati, glucide, zaharuri. fibre, proteine, sare. in aceasta ordine

Declaratie nutritionala 100 g

Valoare energetica Kj/keal

Grasimi g. din care

Acizi grasi saturati g

Glucide g. din care

Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionala se prezinta in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in format liniar;

a) mentiune privind lotul: in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi. luna, an.

nu este necesara inscrierea lotului;

b) elemente de avertizare, astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT ;



¢) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.

Exemplele de mai sus nu constituie o lista exhaustiva de motive pentru care Autoritatea
contractanta are dreptul si ceard suspendarea prestarii serviciilor ofertate.

5. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE

Declaratia ofertantului ca si-a insusit cerintele solicitate prin caietul de sarcini si ca prestarea
serviciilor si fiecare dintre activititile prevazute in caietul de sarcini vor fi prestate.

Se va demonstra indeplinirea cerintelor minime prevézute in caietul de sarcini, respectiv:

- dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a unitatilor din care se livreaza pachetele
alimentare,valabild la momentul prezentdrii si pe toata durata contractului.

- dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se

efectueaza transportul catre unitétile scolare.

Ofertantul trebuie si asigure personal de specialitate calificat: necesar executarii prestatiei.

Ofertantul trebuie sa dovedeasci capacitatea de productie prin detinerea de utilaje si echipamente
tehnice specializate si performante in domeniul cateringului.

Personalul angajat de catre ofertant si folosit pentru prestarea serviciului trebuie sa respecte
regulile de ordine interioara prevdzute in regulamentul intern al autoritatii contractante

Normele de protectia muncii, de prevenire si stingere a incendiilor, precum si cele de protectia
mediului sunt cele prevazute de legislatia in vigoare.

Ofertantul trebuie si facd dovada detinerii unui specialist in industria alimentara — nutritionist,
cerinta necesara in cazul persoanelor cu diferite regimuri alimentare pentru care se va adapta
pachetul alimentar zilnic, in functie de starea de sanatate a acesteia §i de recomandarile medicilor

Ofertantul va prezenta documentul prin care acesta certifica ca are documentat un sistem de
management al calitdtii si sigurantei alimentelor, valabil la data prezentarii sau, in cazul ofertantilor

striini, documente echivalente emise in tara de rezidenta.
6. MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII FINANCIARE

Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere juridic
i1 relatia contractuala cu autoritatea contractantd il reprezinta formularul de oferta.

Elementul principal al propunerii financiare este Formularul de oferta. Detalierea costurilor pentru
achizitia de servicii de catering si defalcarea costurilor si ponderea acestor categorii de cheltuieli.

Propunerea financiara va cuprinde pretul in lei cu doud zecimale cu toate taxele platite si platibile,
indicand pretul tard TV A si separat valoarea TVA.

Propunerea financiard trebuie si se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru
indeplinirea contractului de achizitie publicd. Ofertele care vor depasi valoarea estimatd vor fi
respinse ca inacceptabile. Toate ofertele financiare ale caror valori sunt aparent neobignuit de
scizute, prin raportare la preturile pietei, vor fi temeinic justificate. Comisia de evaluare avénd
dreptul de a solicita documente privind, dupé caz. preturile la furnizori, situatia stocurilor de materii



prime si materiale, modul de organizare si metodele utilizate in cadrul realizarii serviciilor, nivelul
de salarizare a forfei de munca, performantele si costurile implicate de anumite utilaje sau
echipamente de lucru care concurd la formarea preturilor si implicit conduc la valoarea ofertei.

Pretul totel ofertat va cuprinde toate costurile aferente prestarii serviciilor, inclusiv livrarea la

adresele indicate de achizitor prin caietul de sarcini.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada de
valabilitate a ofertei de minim 60 zile. Nu se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publici. in concordantd cu propunerea tehnica.

in cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul unitar.
Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toatd perioada de derulare

a contractului.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca sunt sub
efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligatiilor contractuale, precum

si marja de profit.

7. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

in conformitate cu prevederile art. 111, alin. 6 din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice,
autoritatea contractanta va aplica criteriul de atribuire cel mai bun raport calitate-pret.

Factorii de evaluare folositi de Autoritatea Contractanta pentru alegerea ofertei cu cel mai bun

raport calitate-pret:

Denumire factor evaluare/descriere/pondere
1.Pretul ofertei. Componenta financiari: 20% Invers proportional

Punctaj maxim total: 20 % Algoritm de calcul:

Punctajul se acorda astfel:

Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respectiv 20 puncte;
Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pretul
minim ofertat/Pret ofertd n) x punctaj maxim alocat.

P(n) = punctajul ofertei n Pret n = pretul ofertei n

2. Ponderea pentru materie primi din pretul total/pachet alimentar. Componenta materie
prima: 40%

Direct proportional Punctaj maxim total: 40 % Algoritm de calcul:

Punctajul se acorda astfel:

Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar se acorda
punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 40 puncte.

Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar, punctajul
Pmp(n) se calculeaza astfel: Pmp(n)= (MP n/MP maxim x punctajul maxim alocat).

Unde:

Pmp (n) = punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar;
MP n = nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar;

MP maxim = nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar:;



Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar este de 40%. Pentru un
nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar egal cu nivelul minim indicat de
40% nu se acordd punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar mai mic decét nivelul
minim indicat de 40%, oferta va fi considerata necorespunzitoare din punct de vedere tehnic,
urménd a fi declarata neconforma si respinsa.

Factorul de evaluare ,,procentul ponderii materiei prime” din pretul total/pachet alimentar va fi
exprimat cu maxim doud zecimale.

3. Timpul de acoperire a punctelor de livrare — maxim 20 de puncte

Se accepta un timp de acoperire a punctelor de livrare de maxim 60 de minute (oferta care prezinta
un timp de livrare de peste 60 de minute, va fi respinsa), un timp ofertat sub 30 de minute nu va fi

punctat suplimentar.

Algoritmul de calcul astfel:
- Timp de acoperire a punctelor de livrare se va exprima in minute. Punctajul se va acorda astfel: a)

pentru timpul minim ofertat ( care nu se puncteaza suplimentar daca este mai mic de 30 minute), se
va acorda punctajul maxim alocat; b) pentru celelalte termene ofertate, punctajul t(n) se calculeaza
proportional , astfel : T(n) — (timpul minim ofertat/Timp n) x punctaj maxim alocat.

Timpul ofertat va fi justificat cu print screen de pe google maps cu urmatorul traseu: punctul de
plecare ( va fi punctul de lucru/sediu de unde vor fi produse si livrate pachetele de hrana zilnice si
pentru care se vor prezenta toate autorizatiile solicitate in documentatie) si pana Scoala Ion Creanga
Targu Frumos.

4. Experienta si relevanta activitatilor similare raportate la principalele servicii prestate in
ultimii 3 ani:

Ofertantul va prezenta dovezi ale faptului ca in ultimii 3 ani au fost prestate servicii similare de
natura celor care fac obiectul achizitiei la nivelul unuia sau mai multe contracte ( contracte, PV de
receptie sau orice document relevant care sa confirme prestarea de servicii)

Punctajul de acorda astfel:

a)Intre 1 — 3 contracte similare — 10 puncte

b)Intre 4 — 7 contracte similare — 15 puncte

c)Peste 7 contracte — 20 puncte

Punctaj maxim total: 1060 puncte.
Punctajul pentru fiecare ofertd se va calcula prin insumarea punctajelor obtinute pentru fiecare £

actor ds evaiuare dupd formula: Ptotal = P + Pmp + T (n) + Pnct. Exp., exprimat cu doud zecimale.
in cazul in care dou# sau mai multe oferte obtin acelasi punctaj in urma aplicarii algoritmului de
calcul, autoritatea contractanta solicitd ofertantilor clasati pe primul loc, in scris, 0 noud propunere
financiara.

Reofertarea are in vedere departajarea ofertelor, pe baza unei noi propuneri financiare,
caz in care contractul va fi atribuit ofertantului clasat pe primul loc.
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